FORMITAS DE COLORES

ESPECIALISTA: PAULA POLLONO

Para 24 unidades aproximadamente

INGREDIENTES

-2 TAZAS HARINA LEUDANTE

-1/2 TAZA AZÚCAR

-150 G. MANTECA

-1 HUEVO

-RALLADURA DE 1 LIMÓN

PARA EL GLASÉ

-2 TAZAS AZÚCAR IMPALPABLE

-1 CLARA

-COLORANTES ROJO, NARANJA, VERDE, AZUL Y AMARILLO

Procedimiento:

1Formar un arenado con la manteca, la harina y el azúcar. Agregar el huevo y formar la masa. Dejar enfriar. Estirar con un poco de harina y cortar con los cortantes elegidos. Cocinar por 5 minutos a 180ºC. 

Realizar el glasé mezclando los ingredientes.

Una vez frías las galletitas, bañarlas con el glasé ya teñido.

