BOCADOS DE PASTA DULCE

ESPECIALISTA: MATÍAS GROSMAN

INGREDIENTES
-250 G. PENNE RIGATE

-C/N ACEITE 

PARA EL RELLENO

-250 C.C. JUGO DE LIMÓN

-100 G. AZÚCAR

-6 YEMAS

-100 G. AZÚCAR

-100 G. MANTECA

PARA ESPOLVOREAR

-C/N AZÚCAR IMPALPABLE

Procedimiento:

Freir los fideos

Calentar el jugo de limón con el azúcar. Batir las yemas con el resto de azúcar y agregar la mitad del jugo de limón, mezclar bien. Volcar esta preparación sobre el jugo restante y volver al fuego. Revolver hasta que espese, retirar y agregar la manteca. Dejar enfriar y rellenar con esta preparación los fideos fritos

Espolvorear con azúcar impalpable para decorar.

